Procesos selectivos para el ingreso, por el sistema general de acceso libre y de reserva
por discapacidad, por concurso-oposicion, a los Cuerpos de Profesores de Enseiianza
Secundaria, Profesores de Escuelas Oficiales de Idiomas, Profesores de Artes Plasticas
y Disefno, Profesores de Musica y Artes Escénicas, Profesores Especialistas en
Sectores Singulares de la Formacion Profesional y Maestros de Taller de Artes
Plasticas y Diseio, asi como procedimiento de adquisicion de nuevas especialidades
por los funcionarios de carrera de los citados cuerpos para plazas del ambito de gestion
territorial del Ministerio de Educacidon, Formacién Profesional y Deportes.

Convocatoria 2026
Criterios para la calificacion y evaluacion de las pruebas selectivas

CUERPO DE PROFESORES ESPECIALISTAS EN SECTORES SINGULARES DE LA
FORMACION PROFESIONAL (0598)
ESPECIALIDAD: 001- COCINA y PASTELERIA

CRITERIOS DE CORRECCION: ORTOGRAFIA, SINTAXIS Y REGISTRO

ESTOS CRITERIOS DE CORRECCION SERAN APLICADOS EN TODOS LOS EJERCICIOS ESCRITOS QUE
REALICEN LOS ASPIRANTES.

Los criterios de correccion ortograficos elaborados para su seguimiento por el tribunal
del procedimiento selectivo de ingreso al cuerpo de profesores especialistas en
sectores singulares de la formacion profesional (0598) especialidad 001- Cocina y
Pasteleria y procedimiento para la adquisicion de nuevas especialidades por los
funcionarios del citado Cuerpo, seran los siguientes:

Criterios de correccion: ortografia, sintaxis y registro.

v Se penalizara con 0,2 puntos por falta ortografica cometida hasta un maximo
de 10 faltas; lo que supondra una penalizacion maxima total de hasta 2
puntos por este motivo.

= No se tendran en cuenta las faltas ortograficas idénticas que se repitan
durante el examen; considerando una misma falta de ortografia cometida
como una Unica.

= También se consideraran faltas ortograficas la incorreccion en tildes o en el
uso de mayusculas.

= No habra penalizacién entre 0 y 4 faltas cometidas.
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ESPECIALIDAD: Cocina y Pasteleria

CENTRO: IES Juan Antonio Fernandez

DIRECCION: Escultor Mustafé Arruf, 5

ACTO DE PRESENTACION: sabado 20, 08:30 horas

REALIZACION DE LA PARTE “B” DE LA PRIMERA PRUEBA DE LA FASE DE OPOSICION: sabado 20, 09:00
horas (sélo parte B)

OPOSITORES: TODOS

El desarrollo de la presentacion y de la primera prueba (Parte B) se realizara en el AULA 26, en la
segunda planta del I.E.S. Juan Antonio Fernandez Pérez. Se sefializard el lugar exacto de la prueba en
la entrada del centro.

PRIMERA PRUEBA. Prueba de conocimientos.

Calificacion total de la 12 Prueba. De 0 a 10 puntos. Resultado de sumar:

Puntuacién = Calificacion de Parte A x 0,6 + Calificacion de Parte B x 0,4.
Para superarla la puntuacion debe ser igual o superior a 5 puntos.

PARTE B. Desarrollo escrito de un tema elegido por el aspirante, entre 4 extraidos al azar por
el Tribunal, de los que componen el temario oficial. Valorado de 0 a 10 Puntos. Deben
obtenerse al menos 2,5 puntos.

Para su elaboracion, se debera emplear el boligrafo entregado por el Tribunal. No se permite
el uso de correctores tipograficos.

Duracion de parte B: Maxima de 2 horas

1. CRITERIOS DE EVALUACION Y CALIFICACION
¢ Conocimiento cientifico, actualizado y en profundidad del tema.
Estructura del tema, su desarrollo completo y originalidad en el planteamiento.
Presentacion, orden y redaccién del tema.
Correccion ortografica

2. ESTRUCTURA DEL TEMA:
Introduccion

o Justificacion

e indice

¢ Mapa conceptual

3. EXPRESION Y PRESENTACION:
e Presentacion

Estructura

Organizacion

Uso de vocabulario técnico

Ortografia
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PARTE A. (Prueba practica)

La duracion de cada prueba de esta parte quedara supeditada a la naturaleza de la
misma y se notificara el dia del desarrollo de cada una de ellas.

Puntuacién = Calificacion de Parte A x 0,6 + Calificacion de Parte B x 0,4.
Para superarla la puntuacion debe ser igual o superior a 5 puntos.

Esta parte de la prueba se valorara de 0 a 10 puntos. Para su superacion los aspirantes
deberan alcanzar, al menos, una puntuacién de 2,5 puntos.

1. CONTENIDO

El tribunal elegira alguna de las practicas siguientes:

e Elaboracién completa de un plato a partir de determinadas materias primas
bésicas, presentando al tribunal, previamente y por escrito los procesos de
trabajo que se van a llevar a cabo, presentando al tribunal previamente y por
escrito, los procesos de trabajo que se van a llevar a cabo.

¢ Realizacién de un proceso analogo para una elaboracion pastelero-repostera
o de panaderia.

Realizaciéon de menus para casos especificos.

¢ Realizacion de operaciones de servicio en diversas modalidades.

2. CRITERIOS DE EVALUACION Y CALIFICACION

¢ Rigor en el desarrollo del ejercicio practico

e Claridad en la resolucién de cuestiones y problemas

e Utilizacién adecuada y precisa de materiales e instrumentos necesarios para
el desarrollo de la practica.

e Valoracién a otorgar a cada uno de los ejercicios de que conste la prueba.

e Correccion ortografica.

e Se valorara el nivel de aprovechamiento de las materias primas, la seleccion y
utilizacién diestra de equipos, utiles y herramientas, la idoneidad de las
técnicas culinarias aplicadas, la presentacion, el planteamiento de alternativas
a la elaboracion, la justificacion de los lugares de almacenamiento y
conservacion.

e Aplicacién de la normativa vigente higiénico-sanitaria y prevencion de riesgos
laborales.

3. PENALIZACIONES PRUEBA PRACTICA. INCUMPLIMIENTOS:

e El opositor no podra hablar con otros opositores durante el desarrollo de las
diferentes pruebas practicas. (Penalizacion de hasta 5 puntos)

e Cada opositor sera responsable de sus elaboraciones. Si algun miembro del
tribunal detecta intercambio o cualquier tipo de alteracion durante el desarrollo
y/o presentacion. (Penalizacion de hasta 10 puntos).
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Ante cualquier duda, aclaracion el opositor/opositores levantaran la mano y
sera el presidente del tribunal el que resolvera la situacion.
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4. MATERIAL OBLIGATORIO

El opositor traera para la realizacion de las diferentes pruebas de contenido practico
el siguiente material:

A/ Uniforme completo de cocina:

Calzado cerrado reglamentario o zueco.

Pantalén de cocina.

Pico opcional.

Chaquetilla de cocina manga larga de color blanco.
Gorro de cocina.

Delantal.

Pafio/parios.

NOTA. La comparecencia a las pruebas practicas SIN LA UNIFORMIDAD
REQUERIDA CON CARACTER OBLIGATORIO dara lugar a la calificacién de 0,0000.

NOTA. El uso de cosméticos (maquillaje, esmaltes, etc.) o la utilizacién de
complementos decorativos (pulseras, piercings, anillos, relojes, etc.) NO esta permitido
durante el desarrollo de la prueba.

B/Herramienta de mano:

Cuchillo cebollero.

Puntilla.

Pelador.

Espatula lisa, espatula ballena.

Mangas pasteleras y juego de boquillas lisas y rizadas de diferente numeracion.
Rodillo.

Varilla.

Bascula y/o vaso medidor.

NOTA. Ademas de esta herramienta y utillaje basicos obligatorios, el opositor podra
aportar el utillaje /herramienta que estime oportuno.

5. MATERIAL TECNICO A UTILIZAR EN LA PRUEBA (EQUIPAMIENTO).
¢ Equipamiento propio para el desarrollo de la prueba en aula/taller

SEGUNDA PRUEBA. Prueba de aptitud pedagdgica.

La programacién didactica que no se ajuste a los criterios establecidos en el
apartado 7.5.2 Segunda prueba. Apartado A) de la Resolucion de 27 de diciembre
de 2024, no sera admitida.

Consta de dos Partes. Cada una se valorara de 0 a 10 puntos.
Calificacion total de la 22 Prueba. De 0 a 10 puntos evaluada globalmente. Debiendo

alcanzarse una puntuacion igual o superior a 5 puntos

Duracion maxima 60 minutos. Treinta para cada parte.

4
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PARTE A. Parte A. Presentacion y defensa oral de la programacion didactica. (no podra
exceder de 30°)

1. CRITERIOS DE EVALUACION:

e Presentacion, originalidad e innovacion aportada y aspectos formales ajustados a
la orden de convocatoria.

e Introduccion, justificacion y contextualizacion de la Programacion Didactica.

o Uso pertinente de las Tecnologias de la Informacion y de la Comunicacion.

e Objetivos, contenidos, metodologia, resultados de aprendizaje, criterios de
evaluacion y procedimientos de evaluacion y calificacion.

e Contribucién de la programacion al logro de los objetivos y adquisicién de las

competencias del curriculo oficial.

Atencion a la diversidad.

Debate sobre la programacion didactica con el tribunal.

Concrecion y correccion en las contestaciones dadas.

Aportacion de argumentos y datos actualizados respecto de la exposicion

oral.

1.1.  PENALIZACIONES PROGRAMACION DIDACTICA. INCUMPLIMIENTOS.

PARTE B. Preparacioén y exposiciéon oral de una unidad didactica ante el tribunal. (no
podra exceder de 30’)

Relacionada con la programacion presentada por el aspirante o elaborada a partir del temario
oficial por lo que en el primer caso elegira el contenido de una unidad didactica de entre 3
extraidas al azar por él mismo de su propia programacion y en el segundo caso elegira un
tema de entre tres extraidos al azar del temario oficial de la especialidad.

Tiempo preparatorio: 1 hora como maximo, pudiendo utilizar el material que considere
oportuno sin posibilidad de conexion con el exterior, por lo que no podra utilizar ordenadores
portatiles, teléfonos moéviles ni cualquier otro dispositivo electrénico o informatico (relojes
inteligentes, tabletas, etc.)

Exposicion: Defensa de la Programacion Didactica y a continuacién exposicién de la unidad
didactica. Duracién maxima de 60 minutos entre las dos partes. El aspirante podra aportar el
material auxiliar, sin contenido curricular que considere oportuno y un guion que no superara
un folio y que entregara al tribunal al finalizar. El tribunal podra debatir con el aspirante por un
periodo maximo de 10 minutos.

1. CRITERIOS DE EVALUACION:
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Justificacién.

Contextualizacion.

Objetivos de aprendizaje.

Contenidos

Criterios y procedimientos de evaluacion/calificacion.
Métodos de trabajo.

Atencion a la diversidad.
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Temporalizacién de las Unidades.
Exposicion.

Uso y utilizacion de nuevas tecnologias.
Debate con el tribunal.

2. MATERIAL PERMITIDO:

o El tribunal facilitara pizarra no digital para la presentacion, no estando permitido el
uso de ordenador personal propio del opositor.

o Elaspirante podra utilizar el material auxiliar sin contenido curricular que considere
oportuno, que debera aportar él mismo, asi como un guion que no excedera de
una cara de un folio y que debera entregar al tribunal al término de la exposicién.
El referido material auxiliar servira para apoyar la exposicion mediante la utilizacion
de recursos didacticos no electrénicos ni susceptibles de reproduccion electronica.
En todo caso, los 6rganos de seleccion velaran porque dicho material auxiliar no
implique una desigualdad de trato en el desarrollo de esta parte del procedimiento
selectivo.

El debate con el Tribunal (no debera exceder de 10°).
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