
Pulpo a la gallegaPulpo a la gallega
“Polbo a feira”
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1. “Asusta al pulpo” (mete y saca el pulpo 3 veces en agua hirviendo)  

2. Cuece el pulpo entre 35-45 minutos

*opcional: añade la cebolla al agua
3. Pela, corta y cuece las patatas

4. corta el pulpo en rodajas con las tijeras 

5. Aliña con sal, pimenton y aceite de oliva  
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NIPO: 030-17-173-1


