Pulps a lo gallega

“Polbo a feira”

- CUCHILLO

| CEBOLLA

Valladar. 2017

Andrea Mozas

Diseno:

2. CUECE EL PULPO ENTRE 30—L) MIN
*OPCIONAL: ANADE LA CEBOLLA AL AG

3. PELA CORTA Y CUECE LAS PATATAS
L. CORTA EL PULPO EN RODAJAS CON LAS HJERAS
5 ALINA CON SAL PIMENTON Y ACEITE DE OLIVA
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* NIPO: 030-17-173-1
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